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 Introduction
L’étiquetage des denrées alimentaires 
est le premier moyen de communication 
entre le producteur et le vendeur 
des denrées alimentaires d’une part, 
l’acheteur et le consommateur d’autre 
part. Les normes et directives concernant 
l’étiquetage des denrées alimentaires 
selon le Codex Alimentarius doivent 
être appliquées par les producteurs ou 
fabricants. 

1	 Matières premières
Bulbes, lamelles, semoule et poudre 
d’oignon conditionnés. 



2	  Matériels utilisés
Les emballages ou les étiquettes auto collant confectionnés seront fournis par des prestataires des 
services dûment sélectionnés.   

3	  Caractéristiques des produits
Les produits conditionnés sont étiquetés et prêts  à être écoulés.   

4	 Précautions Majeures 
Ø	Les étiquettes doivent être collées à un endroit apparent de façon lisible et claire pour 

permettre un usage approprié du produit. Cette mention devient obligatoire si une confusion 
est possible ;

Ø	L’étiquetage doit être loyal et précis et donc ne pas induire le consommateur en erreur 
(composition du produit, origine, etc.), c’est la traçabilité des produits ; 

Ø	L’étiquette doit être fixée de manière à ce qu’elle ne puisse se détacher de l’emballage ; 

Les mentions suivantes sont obligatoirement inscrites  sur les emballages/auto collant.
•	 Dénomination des produits (nom, variété, origine); 
•	 Logo du producteur / transformateur / vendeur 
•	 Le prix du produit;
•	 Durée de vie des produits (année de la production et date d’expiration) ;
•	 Caractéristiques physiques (poids, taux d’humidité, taux de brisures, Taux d’impu-

retés organiques, Taux d’impuretés inorganiques) ; 
•	 Quelques mentions facultatives sur une étiquette alimentaire (Code barre ;
         Etiquetage nutritionnel ; Certains logos ; etc.)


